
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten bitte an den Service wenden. Wir informieren Sie gerne über die Zutaten unserer Speisen.

Nahrung ist der Kern des Lebens.
Die Wertschätzung von Lebensmitteln.
Der gute Umgang mit ihnen.
Im Re(h)serviert wird natürlich gekocht,
wofür die Region beste Zutaten liefert.
Der Wald. Das Feld. Die Weiden.
Wer ein Tier schlachtet, sollte es ganz verwerten.
From Nose to Tail war gängige Praxis bei unseren 
Vorfahren. Und ist eine Frage des Respekts.
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APÉRITIF

BROT UND BUTTER (IDEAL ZUM TEILEN)������������12,90
Sauerteigbrot der Landbäckerei Pongratz, eingelegtes Gemüse und 

Butter von den ButterBoyz und Dip

BROTZEIT

BAYERISCHER KNÖDELSALAT (V)������������������������12,90
Salat, Kerndl, saisonales Gemüse

BROTZEITBRETTL   ������������������������������������������������14,90
Schwarzgeräuchertes und Wurstauswahl von der Metzgerei 

Pleininger, Bergkäse, Eingelegtes

WURSTSALAT   ������������������������������������������������������� 9,90
mit Leberkäse vom Pleintinger Metzger (wahlweise mit Käse 

+1,00€)

KLEINER GEMISCHTER SALAT (V)������������������������� 5,90
mit eingelegtem Gemüse, Kerndl und Hausdressing

GROSSER GEMISCHTER SALAT (V)���������������������� 11,90
mit eingelegtem Gemüse, Kerndl und Hausdressing
(wahlweise mit gebeiztem Saibling +4,50 oder Schnitzelstreifen 

+5,50)

KARAGEE���������������������������������������������������������������12,90
gebackenes Maishähnchen, Zitronen-Estragon Dip 

SÜSSES

KUGEL EIS����������������������������������������������������������������2,30
Vanille-, Schoko- oder Erdbeereis und Orangensorbet (wahlweise 

mit Sahne +0,80)

STEIRER VANILLEEIS ����������������������������������������������4,50
Kürbiskernöl und karamellisierte Kürbiskerne

OBERFRAUENAUER VANILLEEIS  �������������������������4,90
mit dem goldprämierten Kaffeelikör der Gutsbrennerei

HAUSGEMACHTER KUCHEN ������������������ STÜCK  4,20

UNSERE KLASSIKER

KÄSESPÄTZLE (V)�������������������������������������������������� 15,20
hausgemachte Spätzle mit Sahne, Bergkäse und Brotchips 

SCHNITZEL WIENER ART�������������������������������������� 18,50
vom Strohschwein mit hausgemachtem Erdäpfelsalat und 

Preiselbeeren 

CORDON BLEU�����������������������������������������������������23,50
mit Schwarzgeräuchertem, Bergkäse und Erdäpfelsalat und 

Preiselbeeren

GEBACKENES SELLERIESCHNITZEL (V)���������������16,50
mit hausgemachtem Erdäpfelsalat und Preiselbeeren

OFENKARTOFFEL (V)���������������������������������������������14,90
mit eingelegtem Gemüse, Kräuterdip, Salat

CURRYWURST VOM PLEINTINGER ���������������������13,90	

hausgemachte Currysauce und gebackene Erdäpfel

BACKFISCH VOM AUERER SAIBLING������������������25,90
gebackene Erdäpfel, Salat und Dip

WILDRAGOUT AUS DER GUTSJAGD�������������������� 29,90
hausgemachte Semmelknödel, Preiselbeeren 

ZWIEBELROSTBRATEN CA. 210G ������������������������31,90
Rinderlende rosa gegart, Bratkartoffeln, hausgemachte 

Röstzwiebeln

NOSE TO TAIL ������������������������������������������� PREIS VARIIERT

wechselnde Gerichte mit Innereien, nach Verfügbarkeit

NUR MONTAGS 
BURGER ODER VEGGIEBURGER (V)��������������������� 18,90
Brioche-Buns, BBQ-Soße und gebackene Erdäpfel
wahlweise mit Schwarzgeräuchertem  (+1,50 €) und/oder Käse 
(+1,00 €)

 

Aufgetischt!  
Weil Teilen einfach glücklich macht.

Dazu stellen wir eine Auswahl an Vor- und 
Hauptspeisen sowie ein Dessert auf den Tisch – 
und die Gewissheit, dass Sie sich um nichts 
kümmern müssen.

ab 6 Personen 			   43  p.P.

*(V) = vegetarisch


